
うずら卵本来の「素材品質」をキープ
従来の「包装後の加熱殺菌」や「保存剤の添加」を⼀切⾏わず、徹底した衛⽣

管理のもとで製造。素材本来の⾵味‧⾷感を損ないません。

業務⽤の常識を超える「冷蔵15⽇間」
⼀般の⼿作りでは1⽇しか持たないフレッシュな⽔煮⽟⼦を、独⾃の製法によっ

て驚異の15⽇間保存可能に。無駄のない安定供給を実現します。

調理現場の「⼿間」を徹底削減 
⼀⼝⼤に殻剥き‧⽔煮処理が完了しているため、⾯倒な下ごしらえが不要。

煮物、スープ、串焼き、串揚げにすぐ使えます。

独⾃の【河北製法】が実現する強み
⼿作りの味をそのままに。市販品で唯⼀無⼆の「素材品質」⽔煮⽟⼦です。


